Recept za pripravo pomladnih rozic

V kuhinjo povabi starSe, bratce in sestrice, starejSe in mlajse, da ti prisko¢ijo na pomoc.
Bos videl, zabavno bo, na koncu pa se boste posladkali vsi!

Fotografija 1. Recept



Za pripravo potrebujes:

Fotografija 2. Sestavine in pripomocki

1. korak
Suhe sestavine (pirina polnozrnata moka, sladkor, vanilijev sladkor in pecilni prasek) stresi v
veliko posodo in jih z leseno kuhalnico premesaj. Pecilni prasek presej, da se je enakomerno
porazdelil po moki. MeSaj pocasi.

Fotografija 3. Priprava suhih sestavin



2. korak
Vsem suhim sestavinam dodaj jogurt, jajce in stopljeno maslo, ki ga lahko Ze prej stopis na
Stedilniku. Vse skupaj z mesalnikom zmesSaj v ravno prav gladko maso.

Fotografija 4. Priprava mase

Nasvet.
Ce je masa pregosta, dodaj Se zlico jogurta,
¢e je preredka, pa zlico moke.

3. korak
Dobljeni masi dodaj Se pest narezanih lesnikov ali mandljev in rozin ter jih pocasi, z leseno
kuhalnico, vmesa;.
Tako si pripravil maso, ki jo je potrebno Se speci.

Fotografija 5. Dodatek lesnikov in rozin



4. Kkorak
Peki papir namazi z maslom in ga polozili v velik pekac. Nanj vlij pripravljeno maso, na 1 cm
debelo. Maso peci v pecici, segreti na 180 stopinj, 30 minut.
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Fotografija 6. Peka biskvita

Nasvet.

To, Ce je masa, ki postane biskvit, dovolj pecen,
lahko preveris$ z zobotrebcem ali navadnim nozem.
Konico zapi¢i v biskvit. Ce se biskvit prime na noz
ali zobotrebec, Se ni dovolj pecen.

5. korak
Iz pecenega biskvita z modelcki izrezi rozice. RoZice premazi z marmelado in jih po svoji
zelji okrasi s stopljeno ¢okolado. Pripravljene pomladne rozZice postavi na kroznik, povabi
vse domace in se z rozicami vsi posladkajte.
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Fotografija 7. Pomladne rozice



Nasvet.

Ce doma nimas ¢okolade za kuhanje, lahko roZi¢e po
marmeladi posujes s cokolado v prahu, mletimi le$niki,
kokosovo moko. Lahko pa rozice ostanejo premazane
samo z marmelado. Verjemi, prav tako slastne bodo.

Cestitamo in dober tek!



